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CÉPAGE : 100 % MUSCAT D'ALEXANDRIE
APPELLATION : IGP CÔTES CATALANE / TAV : 13,5 % VOL.

LE DOMAINE:
Vignoble : 11 hectares en bio
Altitude : 68 mètres
Région : LanguedocRoussillon /Occitanie
Département : Pyrénées orientales

LA PARCELLE DE MUSCAT:
Surface : 0,5 hectare
Terrain : argileux
Plantation en 1998
Taille courte : type cordon de royat. Fil de
fer porteur à 60 cm du sol. Surface
foliaire d’environ 1m20

Apport annuel : engrais à base de terreau de marc ou de fiente de poules
Traitement : après observation puis réflexion en respectant le milieu
Travail du sol en alternance avec un enherbement contrôlé
Vendange à maturité optimale
Pressurage direct
Débourbage à froid pendant 12h après pressurage
Élevage sur lies et en barriques
Préparation pour la mise en bouteille en avril

Le Muscat ne tarit jamais d'arômes. Floral élégant, musqué, c'est un des rares vins
qui évoque le fruit dont il est issu : le grain de raisin mûri au soleil directement dans
votre verre. La vinification en barrique amène de la complexité, le bois bien fondu
s’intègre parfaitement à la puissance aromatique de cette cuvée.

Ce muscat sec sera parfait sur les entrées fraîches à base de légumes, les fromages
de chèvre, les sorbets.
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